
 

 



 

2.7. Картофелечистка имеется, исправная. 

2.8. Посудомоечная машина не имеется, исправная / неисправная. 

2.9. Холодильники: 

камеры холодильные Wilmark – 2  шт., исправные – 2 шт., 

холодильники типа ШХ Бирюса – 1 шт; бытовые холодильники Бирюса, LG - 2 шт., 

исправные – 2 шт., выполнено заземление- 5 шт. 

 

3. Работники пищеблока _4 человека прошли инструктаж по электробезопасности - да. 

4. Бракеражная комиссия назначена приказом № 73/3 от 26 августа 2025 года, в 

комиссию по согласованию назначен работник образовательного учреждения от 

администрации, кладовщик, воспитатель. 

5. Наличие средств пожаротушения: 

огнетушители порошковые _2_шт. 

6. План эвакуации на случай пожара имеется. 

7. Пути эвакуации не загромождены. 

8. Обеспеченность спецодеждой, индивидуальными средствами защиты (перечислить): 

__халаты, костюмы, фартуки, косынки, перчатки, маски______ 

9. Освещение: 

 - естественное -6 окна, остекление целое, москитные сетки 6 шт. 

 - искусственное освещение – лампы типа _светодиодные__работают _12_из_12_шт. 

10. Канализация и водоснабжение исправны. 

11. Покрытие пола дерево, линолеум, кафельная плита, наличие щелей и трещин -

_____кафельная плитка____________________________________________ 

12. Стены покрытие__кафельная плитка, покраска, состояние_удовлетворительное, 

внутренняя отделка помещений пищеблока соответствует санитарно-гигиеническим 

требованиям. 

13. Состояние изоляции электропроводки и заземляющих устройств проверено.  

14. Система вытяжной вентиляции на пищеблоке не имеется. 

15. Проверка качества поступающей на пищеблок продукции (маркировка, наличие 

сертификата соответствия) – осуществляется кладовщиком.  

16. Условия хранения на складе для продукции соответствуют требованиям СанПиН. 

(имеется термометр и гидрометр) 

17. Наличие моющих и дезинфицирующих средств__Белизна, хозяйственное мыло__ 

18. Оборудование пищеблока отвечает: 

• санитарно- гигиеническим нормам; 

• требованиям пожарной и электробезопасности; 

• требованиям охраны труда 

 

19. Перечень нормативных и технологических документов: 

- Примерное двухнедельное меню каждой возрастной категории имеется   

- Ежедневное меню имеется  

- Меню раскладка имеется 

-Технологические карты (ТК) имеется 



 


